- Les entrées

e Velouté de bolets a I'huile de noisettes et chips de lard

e Cpeur de saumon gravelax en carpaccio

Pickles de légumes, roquette, tomates datterino, créme au raifort et balsamique

e |'ceuf fermier en Meurette 19.-

Lard du Valais, oignons grelots, champignons, pain de campagne toasté

e Foie gras de canard mi-cuit, chutney, brioche toastée et mesclun

e Bruschetta « Périgourdine »

Tomates, magret de canard fumé, figues, copeaux de foie gras, roquette.

e Salade du maraicher

Assortiments de crudité, vinaigrette au miel et balsamique
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- Les plats

L'incontournable cordon bleu Valaisan, accompagné de pommes frites

Carré de porc, jambon cru, fromage de la laiterie, sauge

Joue de boeuf braisée au miel et romarin

Mousseline de pommes de terre et legumes de saison

L’entrecéte « Saint-Germain » Dés 2 pers. Servie bleu sur réchaud

EntrecOte de Génisse, beurre maison, pommes frites et légumes

Tartare de boeuf @ ma fagon, salade verte, pommes frites et toasts

Dos de cabillaud Skrei au coulis de poivrons,

Orgetto et légumes de saison

L'Union’s burger 100% boeuf Suisse

Fromage, lard, concombres, oignons, salade et bun’s artisanal

Filet d'agneau en cuisson lente, jus au poivre de Tasmanie

Haricots blancs tomatés et legumes de saison
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— Pour les gourmands

e Créme brulée a la pistache 13.-

¢ Moelleux au chocolat Grand Cru, 16.-
Glace vanille et creme anglaise au safran

e Gratin de poires pochées aux épices, creme glacée AOP d’Isigny 12.-

e Profiteroles a la vanille, sauce caramel au beurre salé 16.-
Eclats d’amandes caramélisées et chantilly

e Véritable café glacé (glace café, arrosé d’un expresso et chantilly) 13

Glaces & Sorbets arroseés : 13.-

— Citron (Limoncello ou Vodka)

- Poire
— Abricot
- Café
- Vanille
Nos parfums de glaces et sorbets 4,50.-
- Vanille - Citron
- Cafe - Fruits exotiques
— Chocolat - Créme fraiche AOP d’Isigny
— Fraise - Poire William
— Abricot - Caramel beurre salé
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